
Menyförslag 

 

Förrätter  

Bruschetta med getost på salladsbädd 

Kalkonbrösttoast med örtmajonnäs 

Mozzarella Caprese (Mozzarella tomat och basilika) 

Avocado Butler (Ädelost Valnöt Räkor) 

Flammans Hummersoppa med bröd 

Bruschetta med fetaost och soltorkade tomater 

Rostbifftoast med rostad lök och remouladsås  

Västerbottenost paj  

Toast Skagen på salladsbädd  

Melon med Parmaskinka 

Pepparlax på ruccolabädd med färska örter 

Avocado Rivera (Ugnsgratinerad Avocado med räkor och lime) 

Italiensk Delikatess tallrik 

 

Huvudrätter  

Flammans Heta Entrecote 

Marinerad Laxfilé med örtsås  

Kalvytterfilé Aurora med kantareller  

Marinerad Kycklingfilé med Sataysås  

Laxfjäril med pesto  

Flammans Tournedos* 

Flammans Lammfilé  

Persilje o parmesangratinerad Kycklingfilé  

Pasta Alfredo på Oxfilé* 

Tandoorikyckling med sval yoghurtsås  

Flammans Röding 

 

Oxfilé med gräddsås och ostronskivling* 

 

Helstekt Fläskfilé med ädelostsås 

 

Flammans Viltgryta 

 



Flammans Strutsfilé 

 

Kycklingfilé med dijonsås 

 

Fläskfilé med champinjonsås 

 

 

Olika tillbehör och såser ni kan välja till huvudrätten. 

 

Potatisgratäng 

 

Potatismos 

 

Klyftpotatis 

 

Kokt potatis 

 

Stekt potatis 

 

Cous-cous 

 

Ris 

 

Rotfruktsgratäng 

Såser 

 

Pepparsås (röd grön svart) 

 

Svampsås (specifik svamp) 

 

Rödvinssås 

 

Skysås 

 

Whiskeysås 

 

Italiensk Tomatsås 

 

Ratatouille 

 

Gräddsås 

 

Ädelostsås 

 

Balamico sky 

 

 

Desserter  

Hallonsorbet med frukt 



Flammans Citrontårta 

Flammans Chokladtårta  

Flammans Italienska bärtårta  

Dessertmelon med Ägglikörglass 

Fruktsallad med vispgrädde  

Flammans Chokladmousse  

Äppelkaka med Vaniljgräddsås  

Vaniljglass på hallonspegel  

Flammans Sorbetcoupe  

Flammans Cheesecake med färska bär  

Toscapäron med Gräddvaniljglass  

Mäktig Chokladtårta  

Mandeltårta med vispad grädde  

Panna Cotta på hallonspegel  

Friterad camembert med hjortronsylt 

 

Priser    

   

Mat: Pris: 

Trerätters 190 

Tvårätters 150 

 

Menyer innehållande huvudrätt märkt med * 

 

+ 40 

Julbord 

(minimum 50 st sittande) 

210 

 

 

Dryckförslag: 
  

Fördrink 15 

Glas vin 25 

½ Flaska vin fr 50 

Öl/Cider 25 

Avec fr 33 

 


